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Xapaxktnpiorivd
¥ [vhola, taAikn napadoctakn

AER e e s LA s = yelon Kat ugn
» Néoto Kat appdto TeEAKO
* npoidv, Pe HeyGAoug OyKoug
a"e o "e ’X (BlaopaAidovtag €tot Tn
otaBepodTNTa TOU NPOI6VTOG)

Meiypa yra napadociaxo, > EdKoln Kat ypriyopn napaoreu
, (€towo npoldv o€ 4 wpeg)
lT%/lKO @a"ettone » Alatnpeital ppETko Kat

avaAO{wWTOo yla PEYAAO XPOVIKO

. . dlaotnua
Ta no véotipa kat appdta Panettone, H

e nhoUola yebon Kal 6laitepa apdyara, > MpooBerete povo vepo, payid Kat

puiaxvovrat pe 1o Panettone Mix tng Kenfood! Boowpo
¥ [poaBétete katd BoUAnon UAIKG

AnAQ pe v NpooBhKN vepou, Jayldg (ppodta, cokoAdTa KTA)

Kat BoutUpou, Ba etolpdoste Ta ayannuéva » 16aVIKG Y1a pEYAAa A ATOLIKA
. . panettone kat pandoro

XPLOTOUyEWVLATIKA YAUKQ, Panettone

kat Pandoro, pie lTAAKN QVETOQ Kal apwpata

nou Ba Toug evtunwalacouv dAoug!

XpNOLONOoWNOTE T0 aKOPA Kal tnv nepiodo tou
[doxa, yla va dnuloupynoete 10 Napadoaolako, LYZKEYAZIA
(taAkd, naoxaAvéd yAuko, tTnv Colomba! Yaki 20 KIADV

000
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Svvrayn ya

Panettone

YAa:

% 1.000 yp. petypa Panettone Mix
» 270 yp. BoUtupo 82%

» 50 yp. payia

» 400 yp. vepd
¥ 250 yp. Caxapoénnkia gpouta
» 150 yp. patpn otapida

ExtéAeon:

1. Avapetyvioupe 400yp. petypatog pe 50yp. payia kat 300yp. vepd
MEXPL VA OXNPATIOTEL £vag OpOLOPOPPOG XUAGG. =eKoupAloUE
Tov XUAG yla 1 wpa.

2. NpocBetoupe otov xUAO 600yp. pelypa kat QUPWVOULE G
Taxulupwtnplo yla 10" atnv 2n taxdtnta YEXPL va EEKOANNTEL
n {Uun and ta toxwyarta t1ou kKadou. Otav n (0PN apxicel va
EeKoM\AEL ano Tov kado npocBEtoupe apya apya 270yp. Boutupo
82%, Cupdvoupe yla AMa 5, npooBétoupe 100yp. vepod Kat
ouvexiCoupe 1o (Uuwpa yia 5 aképa. Otav anoppo@nael GAo
vePO Kal EEKOAAEL and Ta TOXWUATA EVIEAWG KAl EXOUNE [La
Agla C0un, npoaBetoupe 250yp. Caxaponnkta kat 150yp. pavpn
otagiba. Zupwvoupe yua 2° akdpa otny 1n taxdtnta.

3. Zekoupddoupe T CUun yia 30'.

4. MopgonoloUpue kat tonoBetoUpe tn {UPN o€ PopueG Twv 500yp.
Y1o(pdpoupe yia 90" nepinou. AQnvoupe TiG POPUES OE
Bepuokpacia nepBaioviog yia 20'.

5. Xapddoupe pe Eupdgy, Evav ataupd atny enpavela ing 0ung
Kal aAeipoupe pe Boutupo 1o KOWo. Whvoupe otoug 160°C
yla 40" nepinou.

6. MoALg Byouv and tov @oUpvo, Ta Kpepdue avanoda
yla 6-8 WPEG, yla Va KPUWOOUY Kal vVa OTEYVWO0oUV 0woTd.

Svvrayn ya

Pancloro

YAwa:

¥ 1.000 yp. petypa Panettone Mix
¥» 270 yp. BoUtupo 82%

» 50 yp. payia

¥ 350 yp. vepd

EktéAeon:

1. Avapetyvioupe 400yp. pelypatog pe S50yp. payld
kat 300yp. vepod PEXPL Va aXNUATLOTE évag
OUOLOHOPPOG XUASG. =eKOUPALOUPE TOV XUAS 0Tn
otoga ya 1 wpea.

. [pocBétoupe otov xuhd 600yp. pelypa kat
upwvoupe ag Taxuluuwtplo yia 10" otnv 2n
TaxUtnta péxpt va ekoMnael n Uun and ta
ToxXwpata tou kadou. Otav n Uun apxiletl va
EekoMdeL and tov kado nNpoaBEtoupe apyd apyd
270yp. BoUtupo 82%, CupwvoupE yia GMa b,
npooBEtoupe To undAowno vepd kat cuvexiCoupe
10 (Upwpa yla 5 aképa. Otav anoppoPnasl OAo
VEPO Kal EEKOANGEL and Ta TOXWUATA EVIEAWC,
Ba npénel va €xoupe pla Agla Copn.

. Zekoupddoupe t COpn yia 20'.

. MopgponotoUpe kat tonoBetodpe t (0N
0€ JETAAMIKEG pdpuEG pandoro twv 480yp.

. Xtopdpoupe ya 90" nepinou.

. Wnvoupe atoug 160°C yia 35-40" nepinou.

. Byaloupe g pdpueg ano tov poupvo
Kal Eepopudpoupe ota NPwta 5 Aemtd.

fvvrcyri yla

OWIbd

Co

EktéAeon:

1. Zupovoupe 1o NpolUut pad{ e 1o unoAotno
petypa ya 1 Aenté otnv 1n taxdna.

2. [poaBEtoupe aTadlakd kat otyd atyd 1o Boutupo
Kal 1o vepd Kal avakateUoupe atny 2n taxutnta
yla nepinou 20-30 Aentd. Otav anoppo®haet 6A0

YAa:

» 1.200 yp.
Panettone mix
» npolUut*

» 540 yp.
BoUtupo 82%
(o€ Beppokpaoia
dwpartiou)

¥ 400 yp. vepo
» 800 yp. KUBO
MOPTOKAAL

*YAka yia npoQUpt:

¥ 800 yp. Panettone
mix

» 600 yp. vepd

% 100 yp. paytd xpuoh
AwgAUoupe TNV paytd
070 vepd Kal
npocBEToupE 10
pelyua. AvakateUoupe
OAd 1a UAKG padl.
TonoBetoUpe 10
npolUuL atnv atépa
otoug 30°C e 65%
uypaoia ya 1 wpa.

YAka ywa yAdoo
apuybalou:

¥» 600 yp.
apuydaidnoudpa

% 1.500 yp. Caxapn

¥ 200 yp. kopv pAaoup
% 700-750 yp. aonpddt
Avakateuoupe

OAd 1@ UAIKA pad(

Kal apNVOUE OTO
Yuyelo 1o pelyua

va opieL yla 2 wpeg
TOUAGXLOTOV.

10 BoUtupo Kat 6Ao 10 vepo Ba mpgnet n {0un va
elvat Aela kat eEAacTikh.

. 270 T€A0G NPooBETOUE ToV KUBO MOPTOKAAL Kat

avakatevoupe 1 Aento6 otnv 1n taxutnta.

. —ekoupdadloupe Tn 0PN yia 45 Aemtd, otn otd(a

otoug 30°C pe 65% uypaaia.

5. K6Boupe o€ tepaxia twv 650 yp. yia péppa

colomba 30 x 22 cm.

6. Ytopdpoupe yla 60-90 Aemtd otoug 30°C

pe 65% uypaaia.

7. Ta nepvape pe yAdoo apuydaiou, aulydala,

dlakoopntikn {axapn Kat eoupviCoupE aToug
160°C yia 35-40 Aentd.

8. Ta kpepdpe avanoda yla 5-8 wpeg.




